
 

 
 

 

A la recherche d’une salade fraîche pour l’été ? Ne cherchez plus ! Cette recette de salade de pomme 

de terre contient tous les ingrédients pour vous apporter la fraîcheur désirée avec la sauce salade 

moutarde-miel La Fraîch’Touch.

  

- Tomates cerises 

- Concombre 

- Pomme de terre grenaille 

- Sel et poivre (pour l'assaisonnement) 

- Olives noires 

- Baies rouges 

- Fêta 

- Thym 

- Sauce salade moutarde-miel La Fraîch’Touch 

 

  

1) Lavez, épluchez, cuire pendant 30-40 min (selon la taille) et laissez reposer les pommes de 

terre 

2) Coupez les tomates en deux et les concombres en fines rondelles 

3) Assemblez les ingrédients de la salade 

4) Assaisonnez avec une pincée de sel, poivre et quelques feuilles de thym pour parfumer la 

salade 

5) Versez la sauce moutarde-miel de La Fraîch’Touch sur le tout pour sublimer les saveurs de ce 

plat 

6) La touch’ finale : éparpillez-la fêta sur le dessus de la salade et servez le plat ! 

 


